NAEUH

COCINA DE LA SELVA MAYA

BIENV

CARNITAS DEATUN
(300 GRS.)

Atin aleta amarilla, cortes
supremos marinados con especias,
con acento de naranja agriay
turbante de salsa verde.

$290

GUACAMOLENAKUH $350
ESPECIAL (100 GRS.)

Carne magra de venado “cola blanca”
hecha chicharrén, montada en pulpa

de aguacate, Idminas de chile
habaneroy arena de maiz.

CEVICHE DE ATUN $380

(250 GRS.)
Entrecot de “aleta amarilla” cubierto
con leche de tigre, elotes tiernos de la
regidn, cebolla y aguacate.

ESQUITES DEVENADO $385
(100 GRS.)

Especialidad de la casa.

Del centro del pais a la blanca Mérida,
cacahuacintle en salsa de huitlacoche,
mayonesa de habanero, venado ala

ENIDO

$345

AGUACHILE NEGRO
(350 GRS.)

En achiote y naranja agria. Servidos con
ldminas de pepino, julianas de cebolla,
aromatizado con brotes de cilantro local.

PANUCHOS DE CACHETE $245
EN RELLENO NEGRO (3 PZAS.)

En relleno negro al horno de piedra, montado
en tortillas de maiz rellenas de frijol refrito

TACOS DE LANGOSTA $385

(3Pzas.)

SALBUTES DE
VENADO (3 PZAS.)
Cazuela de venado “cola blanca” de
la regién, montada en masa frita de
nixtamal hecha tortilla.

$385

v K

- CEVICHE DEATUN -

ENSALADA NAKUH
(120 GRS.)

$245

del huerto, semilla de calabaza

sepitad s, tomate cherry,
suprema de toronja y queso de bola
con aderezo dela casa.

ENSALADA XUNAN KAB
(150 GRS.)

$295

PIPIAN DE COSTILLA
(400 GRS.) N
Costilla de cerdo al “pib”: cocinada en
nuestro horno ancestral de lefia y bajo
tierra por ocho horas. Servida en pipidn
rojo, calabaza tatemada y cebolla frita con

CHAMORRO TATEMADO $380
DE CERDO PELON (1,200 GRS.)

Especialidad de la casa.
Cocinado en nuestro horno ancestral “pib”
lentamente por doce horas, marinado en salsa
de chiles secos, aromatizado con cerveza de
rafz y mezcal, acompaiiado de puré de papay
vegetales de temporada.

SHORT RIB NEGRO

(450 GRS.)

Cocinado al “pib” en recado negro;
acompaiiado de salsa verde, cebollin,
salsa macha de almendray puré de pasas.

VACIO (300 GRS.)
Carne Black Angus al Vesubio,
servido en demi-glace con
rojos caramelizados y
acompafiado de puré de papa.

$410

$435 _

TOMAHAWK DE
CORDERO (400 GRS.)
Cocinado a las brasas con puré de
Papal_daho, remolacha asaday

RIB EYE (400 GRS.) $590
Carne magra Black Angus al vesubio,
acompafiada de papa al horno

rellena de queso y espinacas, elote

PARRILLADA MAR $2,650
Y TIERRA (5 PAX.)

- Pulpo a_laslbrasas, camarones 21/25,

Rib-Eye, Asado de tiray Tomahawk al
al horno rellena de queso y espinaca,
elote baby tatemado y una cebolla asada.

- SOPA DE LIMA-__ =

FETTUCCINE AL
XCATIK (100 GRS.)
Pasta artesanal a la crema de x catik,
-acompafiada de camarones al Vesubio,
marinados al limén, queso Edam y acento
de vino blanco.

$355

RISSOTO SALMON $385
(220 GRS.)

Supremo salmon al Vesubio servido
queso de bola ala chayay

PASTA AL AJILLO

$380

CON PULPO(150 GRS.)

Spaguetti al ajillo con pulpo alas

brasas en mantequilla de ajo y perejil.

FETTUCCINE DE
LANGOSTA (150 GRS.)
Cola de langosta local en salsa
rosa, ajo, chaya y vino blanco.

$465




